Autenticidade de
=1 Produtos Alimentares

=) Ficha de inscrigio

50

Cur

Nome:

Instituicdo:

Pagamento: 00 €

Enviar esta ficha para:

Departamento de Produgdo e Tecnologia Vegetal (ESA — IPB)
Campus de Santa Apol6nia, Apt. 1172 — 5301-855 Braganca
E-mail: olive2007@ipb.pt - Tel. 273 303 344

imalestola oebIeientias

Inscrigoes:

As inscrigbes deverao ser realizadas nos Laboratérios de
Agro-Industrias ou Fitotecnia do Departamento de Produgéo e
Tecnologia Vegetal da Escola Superior Agraria de Braganca,
mediante apresentacdo da ficha comespondente e de pagamento
do respectivo montante.

Custo da Inscrigéo:

Estudantes: 25,00 €
Outros: 50,00 €

A inscricdo inclui:

e Participagdo no curso;

e Livro de resumos;

e Certificado de participagao;
¢ CD com as comunicagdes.

Organizagio:
Escola Superior Agraria do Instituto Politécnico de Braganga
CIMO - Centro de Investigacdo de Montanha

José Alberto Pereira (CIMO/ESA — IPB)
Elsa Ramalhosa (CIMO/ESA — IPB)

Ivo Oliveira (ESA — IPB)
Hugo Lamas (ESA — IPB)
Nuno Rodrigues (ESA — IPB)

Recheziy, Aewrlzas, mr'@%mblm daps

Contactos:

Departamento de Producgo e Tecnologia Vegetal (ESA — IPB)
Campus de Santa Apolénia, Apt. 1172 — 5301-855 Braganca
E-mail: olive2007@ipb.pt - Tel. 273 303 344
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12 e 13 de Margo 2010

Escola Superior Agraria
de Braganca
Auditorio Pequeno

Uma escola de bHociencias
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Escola Superlor Agriria de Braganga
12 o 13 da Margo 2010 - Auditério Pagueno

Objectivos:

Este curso visa abordar a tematica da autenticidade de
produtos alimentares de diferentes origens. Serdo abordados
aspectos relacionados com a composi¢do quimica como marcador
de autenticidade, processos de certificagdo, analise e tratamento
de dados por diferentes técnicas.

Destinatarios:

Alunos e professores do Instituto Politécnico de Braganca,
estando aberta a participagdo a comunidade exterior & ESAB,
nomeadamente a técnicos de empresas com responsabilidade a
nivel do controlo e gestéo da qualitEJde, empresas de consultadoria,
laboratérios e institui¢bes de ensino.

Programa
Sexta-feira 12 de Marco 2010

8h30 - Registo e Entrega de Documentagdo
9h00 - Sesséo de Abertura

1° Sessdo

09h30 - Autenticidade de leite e produtos lacteos
Prof. Doutor Anténio Peres (ESA — IPB)
Prof. Doutora Cristina Veloso (ISEC — IPC)

11h15 — Pausa para café

11h30- O processo de certificagdo e garantia de
autenticidade de produtos de Iporco Bisaro
Eng. Carla Alves (Camara Municipal de Vinhais)

12h30 — Almogo

2° Sessibo

14h00 - Autenticidade de carne e produtos carneos
Prof. Doutor Alfredo Teixeira (ESA — IPB)

16h30 — Pausa para café

17h00 — Sessdo pratica de analise sensorial de azeites

Eng. Francisco Pavdo (AOTAD)
Mestre Anabela Sousa {ESA — IPB/FF — UP)

Sabado 13 de Margo 2010

3® Sessdo

09h00 - Autenticidade de cogumelos silvestres por
métodos moleculares
Doutora Paula Baptista (ESA - IPB)

10h15— Pausa para café

10h30—  Perfil quimico e autenticidade de produtes. Aplicagbes
Fitosterdis na autenticidade de macroalgas
comestiveis
Dr. Graciliana Lopes (FF — UP)
A composicio quimica e polinica como garantia
de autenticidade de méis
Mestre Leandro Moreira {(ESA — IPB)
Diospyros kaki: Composigio quimica do fruto
na avalia¢io da sua autenticidade
Dr. Brigida Pinto (FF — UP)
Autenticidade de variedades portuguesas de
Ficus carica
Dr. Andreia P. Oliveira (FF — UP)
Perfil quimico e autenticidade de variedades de
améndoa
Mestre Jodo Barreira (ESA — IPB/FF — UP)
A composicio quimica na autenticidade varietal
de azeitonas verdes descarogadas
Eng. Ricardo Malheiro {ESA — IPB)
Brassica oleracea var. acephala vs Pieris
brassicae: Autenticidade e Bioactividade
Eng. Fatima Fernandes (FF — UP)
Compostos fenélicos no controlo da
autenticidade e actividade bioldgica de sementes
de tomate {Lycopersicon esculentum Mill.)
Dr. Marcos Taveira (FF — UP)
Thymus mastichina: Composicio quimica e
bioactividade como marcadores de origem
Mestre Teresa Delgado (ESA — IPB)

12h30- Almogo

4% Sessdo
14h00— Autenticidade do café
Prof. Doutora Susana Casal (FF — UP)

15h45 —  Pausa para café

16h00— A quimiometria na autenticidade de podutos
alimentares
Doutor Lufs Dias (ESA — IPB)

17h30— Encerramento do curso ¢ entrega
de certificados
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