Workshop: “Qualidade e Seguranca Alimentar.
Gestao de Qualidade para PMEs de Alimentos
Tradicionais”

Formacao Gratuita TRAE

Com a colaboragao do:

i INSTITUTO POLITECNICO DE BRAGANCA Centro de
Escola Superior Agraria Investigacéao
de Montanha

10 de Outubro 2014, Braganca, PORTUGAL
Duracao do workshop: 8h

Objetivo do workshop: Fornecer as PMEs e publico em geral informacdo sobre
Qualidade e Seguranca Alimentar, bem como acerca da Gestdo de Qualidade para
produtores de alimentos tradicionais dos setores da carne, laticinios e panificagao.

O workshop intitulado "Qualidade e Seguranca Alimentar. Gestao de Qualidade para
PMEs de Alimentos Tradicionais" tem como objetivo fornecer informacao atualizada a PMEs
dos setores da carne, laticinios e panificagdo, produtoras de alimentos tradicionais, e publico
em geral, sobre a tematica da Qualidade e Seguranca Alimentar.

Este workshop insere-se no projeto TRADEIT, financiado pela Unido Europeia, cujo objetivo
principal é aumentar a competitividade e trazer beneficios a PMEs produtoras de Alimentos
Tradicionais (setor das carnes, laticinios e panificacdo).

O projeto TRADEIT ¢é constituido por 19 membros situados no Reino Unido, Irlanda, Portugal,
Espanha, Poldnia, Alemanha, Holanda, Finlandia e Itdlia. Tem a duragdo de 3 anos e oferece as
empresas a possibilidade de participarem em atividades e workshops que abordam diversos
temas, tais como qualidade e seguranca alimentar, rotulagem, cadeia de fornecimento,
embalagem, sustentabilidade, entre outros tdpicos.

OBJETIVOS

Ao finalizar o workshop "Qualidade e Seguranca Alimentar. Gestao de Qualidade para
PMEs de Alimentos Tradicionais", os participantes serdo capazes de:

e Conhecer a legislagdo em vigor relativa a Qualidade e Seguranca Alimentar;

e Compreender o papel das autoridades europeias e nacionais responsaveis pela
avaliagao da qualidade e seguranga de géneros alimenticios;
Conhecer alguns dos recursos disponiveis na area da Qualidade e Seguranga Alimentar;
Aplicar Boas Praticas de Higiene e de Fabrico;

e Compreender as caracteristicas dos produtos alimentares que sdo relevantes para a
segurancga alimentar;



Conduzir uma analise de risco;

Preparar e compreender um Sistema de HACCP;

Compreender a importancia dos pontos criticos de controlo;

Elaborar documentos modelo e registos para monitorizar atividades que garantam a
aplicacdo pratica do Sistema HACCP;

e Conduzir e participar em auditorias.

DIRIGIDO A

PMEs de Alimentos Tradicionais (setor das carnes, laticinios e panificacao) e comunidade em
geral.

PROGRAMA

8:30-8:45 Registo.

8:45-9:00 Sessao de Boas Vindas e Apresentacao dos Participantes

9:00-9:15 Abertura do Workshop e Apresentacao da Agenda de Trabalhos

9:15-9:30 Oportunidade para os Produtores de Alimentos Tradicionais no que
respeita a Qualidade e Seguranca Alimentar

9:30-10:00 Informacdao mais recente em Qualidade e Seguranca Alimentar - alertas,
outbreaks, recalls, encerramentos

10:00-10:30 Legislacao alimentar para Produtores de Alimentos Tradicionais.

10:30:11:00 Autoridades europeias e nacionais de seguranca alimentar e recursos
gratuitos disponiveis para as empresas alimentares

11:00-11:15 Intervalo

11:15- 11:45 Sistemas de Qualidade e Seguranga Alimentar. Normas para as
empresas alimentares.

11:45-13:00 Boas Praticas de Higiene e Fabrico

13:00-14:00 Almoco

14:00-15:15 Analise de Risco e Sistema HACCP

15:15-16:00 Auditorias em Qualidade e Seguranga Alimentar

16:00-16:15 Intervalo

16:15-16:45 Documentacdo e Modelos relativos a Qualidade e Seguranca Alimentar

16:45-17:30 Feedback e discussao

17:30 Encerramento

ORADORES

Elsa Ramalhosa, exerce atividades de docéncia (Professor
Adjunto) na Escola Superior Agraria, Instituto Politécnico
de Bragancga, e de investigagao no Centro de Investigacao
de Montanha (CIMO).

José Alberto Pereira, exerce atividades de docéncia (Professor
Coordenador com Agregagao) na Escola Superior Agraria,
Instituto Politécnico de Braganga, e de investigacdo no
Centro de Investigacdao de Montanha (CIMO).




Ermelinda Pereira, exerce atividades de docéncia (Professor
Adjunto) na Escola Superior Agraria, Instituto Politécnico
de Braganga, e de investigacao no Centro de Investigacao
de Montanha (CIMO).

Luana Fernandes, Licenciada em Ciéncias da Alimentacdo e
Nutricdo pela Faculdade de Ciéncias e Nutricao da
Universidade do Porto, e Mestre em Qualidade e Seguranca
Alimentar pela Escola Superior Agraria, Instituto
Politécnico de Braganca. Atualmente encontra-se a
desenvolver o seu doutoramento na area da ciéncia e tecnologia
alimentar e nutrigdo.

MAIS INFORMACOES
O Workshop é gratuito para todos os participantes que realizarem inscricao prévia. O nimero
de inscricOes é limitado.

Se desejar inscrever-se ou obter mais informacdes, contactar Elsa Ramalhosa por correio
eletronico eramalhosa@tradeitnetwork.eu ou elsa@ipb.pt ; telefone 273 30 33 08 ou telemovel
91 714 64 87.

LOCAL DO WORKSHOP
Este curso decorrerd a 10 de Outubro 2014 na:

Escola Superior Agraria
Instituto Politécnico de Braganga
Campus Santa Apoldnia
5301-855 Braganca

PORTUGAL
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mailto:elsa@ipb.pt

